
 
 
 

 
 
 
Sartory Aperitif Snacks 
 

Chicorée Tartelette ∴ Schwarzwurzel  
Linsensuppe ∴ Alter Balsamico 
Rote Bete Bao  
Kartoffel „Ravioli“  
 

∴∴∴∴∴ 
 

Hausgebackenes Kartoffel-Röstzwiebelbrot                                 
geschlagene Sauerrahmbutter  

Schnittlauch-Pulver 
Schwarze Schalotten-Crème                                                                           

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Simon Lang & Team 

 
Chris Campbell 
Laura Hollander 
Elias Hander 

- 
Lars Vogel 
Jolina Anders 
Tobias Tischmeyer 
 

 

 
 

 
 
 
 
Vegetarisches Menü 
 
Blumenkohl  
Espuma ∴ Granitèe  
Piemonteser Haselnuss ∴ Purple Curry-Öl  

 
Siberian Caviar von Ali Sepehr Dad                                                    
25,- 
∴∴∴∴∴ 

 
Auf Meersalz gegarte Roscoff-Zwiebel              
Vacherin-Espuma ∴ Sauerteig-Croutons ∴ Zwiebelessenz 
∴∴∴∴∴ 

 
Culurgiones & Périgord-Trüffel 
Kartoffel ∴ Erbse ∴ Portweinfeige ∴ Schwarzer Knoblauch 

∴∴∴∴∴ 
 

„Kraut & Rübe“ 
Geschmorte Steckrübe  
Sauerkraut ∴ Karotten-Espuma ∴ karamellisierte Ananas 
„Essenz“ vom Kartoffel-Eintopf 
  ∴∴∴∴∴ 

 

Fenchel-Anis Eis & fermentierter Staudensellerie-Sud 
∴∴∴∴∴ 

 

Rote Bete Topfen Soufflé 
Dill ∴ Blutorange ∴ Sauerrahm                                                                                                              
∴∴∴∴∴ 

 

Quinoa Sablé 
Churros & Dulce de Leche ∴ Kayambe Noir 72 % 
 
 
 
Das Vegetarische Menü ist von Mittwoch bis Samstag 
erhältlich. 
139,-  


